
「ポテ味」
澱粉工場排水から分離したポテトペプチド

概要 ポテ味は澱粉工場から排出される未利用残渣物のタンパク質から

酵素分解により生産されたポテトペプチドである。このペプチドには動物実
験において脂質代謝改善効果、腸内環境改善効果などが確認されており、
「ポテ味」の名称で販売されている。
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これまでの活用事例・技術移転
調理加工品（スナック類、コロッケ、製パン、レ

トルト食品など）や健康機能性食品（飲料、ゼリー、
その他サプリメントなど）に活用されている。
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研究者からのメッセージ
ポテ味は健康機能性や加工特性に

優れている食品素材です。

シーズの特徴


	「ポテ味」�澱粉工場排水から分離したポテトペプチド

